
 

 

WIR EMPFEHLEN 

 

 
 2011 Welschriesling trocken, Alk 11,5 %, Johann „Felix“ Sloboda 1/8 l 2,90 

 2010 Grüner Veltliner trocken, Alk 12,5 %, Johannes und Klaudia Strudler 1/8 l 2,20 

 2010 Cuvée (GV, MO, WR), trocken, Alk 11 %, Strudler „Neff Number One“ 1/8 l 2,20 

 2011 Frizzante Rosé, halbtrocken, Alk 11%, Johann „Felix“ Sloboda 1 Glas 3,90 

 

 
Zum Aufwärmen! 

 

 

 Glühwein (weiß)  2,90 

 
NEU „Unser Wildkräuterlikör“  

 alles aus dem Nationalpark mit Trebernbrand angesetzt 2 cl 3,20 

 

 
Alle Eigenbauweine vom Seewirt servieren wir auch glasweise! 

( siehe Weinkarte) 

 

 

 

VORSPEISEN 
 

 

 Antipasti aus dem Seewinkel 

   marinierte Zucchini, Melanzani, Paradeiser, Illmitzer Käse,   

   hausgeräucherter Rinderschinken, Lardo und Salami vom  

   Mangalitzaschwein und Steppenrind 7,20 10,20 
 

 Ziegenkäsemousse 

  mit hausgemachtem Paradeiserchutney und Blattsalaten 7,60  
 

 

 

SUPPEN 
 

 

 Rindsuppe mit Leberknödel oder Backerbsen  2,90 
 

 Karotten-Kokos-Ingwersuppe  4,20 
 

 Gulaschsuppe mit Gebäck  4,80 
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HAUPTSPEISEN 
 

 

 Safranrisotto 

  mit gegrillten Zucchini   11,20 
 

 Tagliolini  

  mit Paradeisern, Oliven, Nüssen, Schafskäse und Wildkräuterpesto 10,80 

 
 

 Zander vom See  

   mit Petersilerdäpfel und gemischtem Salat 16,20 
 

 Lachsforelle  

  mit Safranrisotto und Blattsalat  15,80 
 
 

 Wiener Schnitzel (vom Schwein) 

  mit Salatteller  8,80 
 

 Cordon Bleu (vom Schwein)  

  mit geräuchertem Schinken und Käse gefüllt, mit Reis und Salatteller 10,80 

 

 

 Gegrillte Hühnerbrust 

  auf Nusstagliolini, mit Blattsalat  11,80 

 

 Lammsteak 

  mit Blattspinat und cremiger Polenta 16,80 

 

 

 

BEILAGEN 
 

 
  Reis, Petersilienkartoffel  3,00 

  Pommes Frites, Bratkartoffel, Knödel  3,20 

  Gebratenes Gemüse  3,70 

  Gemischter Salat oder Blattsalat mit kaltgepresstem Rapsöl, Schmid, Neudorf 3,60 

  (auf Wunsch mit Kernöl von Andreas Karner, A-8582 Wallendorf)  + 0,50 

  Gebäck  0,80 

  Ketchup, Mayonnaise, Senf, Sauce Tartar  0,40 

 Preiselbeeren  0,90 
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FÜR DIE KLEINEN 
 

 

 1/2 Hühnerbrustfilet vom Grill  

  mit Reis und Gemüse 6,50 
 

 1/2 Wiener Schnitzel   

  (vom Schwein) mit Pommes Frites 5,90 
 

 Grillwürstel  

  mit Pommes Frites 5,20 

 

 
Von fast allen Speisen  sind auch kleinere Portionen (ca 75 %) möglich ! 

 

 

 

 

 

DESSERT 
 

 

 Somloer Nockerl – (die BESTEN  !!! ) 

  mit Nüssen, Schlagobers und  warmer Schokoladensoße  4,20 
 

 Frische Dinkel-Palatschinken (2 Stück) 

  mit Marillen-   oder Schwarzer-Nuss-Marmelade  4,50 

  mit Nutella und Schlagobers  5,50 
 

 Schokosoufflé mit flüssigem Kern  

  und Vanilleeis  6,80 
 

 Warme Topfentorte 

  mit Schlagobers und Früchtemark  4,70 
 

 Warmer Apfel-Mohnstrudel  3,50 
 

 Hausgemachte Torten (in der Vitrine im Schankraum)  3,20 
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